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MENU VENTURA RESTAURANT

Endrardes

VEGETALES CON ROMESCO $10.100
Laminas de portobello ahumado, berenjena y zuchinni marinados y grillados sobre
salsa romesco terminado con migas crocantes.

TIRADITO DE ATUN NIKKEI $13.500
Laminas de atun fresco bafiadas con salsa de ostion y limén sobre emulsién de palta,
ajonjoli tostado y crocantes de arroz.

TIRADITO AL AJi AMARILLO AHUMADO $14.500
Laminas de pesca del dia sobre cremoso de aji amarillo acevichado, palta brulee,
aceite ahumado y aji amarillo.

CONOS DE TARTAR DE ATUN $12.100
Tartar de atin en mayonesa acevichada terminada con togarashi, palta y ciboulette.

CEVICHE MIXTO $17.900
Pesca del dia, calamar y camarén marinados en leche de tigre con culantro y aji,
acompafiado con cremoso de camotes asados y choclo peruano.

CEVICHE AL CULANTRO CON PULPO $22.900
Pesca del dia y cortes de pulpo bafiados en emulsidn de culantro acevichada con
punto de aji, choclo peruano y cremoso de camotes asados.

PULPO APALTADO AL OLIVO $18.900
Laminas de pulpo bafiadas en emulsién de aceitunas de botija, palta quemada y
aceite de oliva con tostadas.

LOCOS EN SALSA VERDE CON TEXTURAS DE ALCACHOFA $23.500
Locos cocidos a punto, coronados con salsa verde, emulsion de alcachofas, gellé de
locos y crocantes de papas nativas.

CEVICHE CALIENTE DE CAMARONES $18.900
Cortes de pesca del dia, camarones, alcachofas, y pimientos ahumados bafiados en
leche de tigre de mariscos al aji amarillo, con maiz chulpi crocante y choclo peruano.

PULPO ANTICUCHERO $21.900
Pulpo grillado marinado en aderezo sobre choclo tostado con papas nativas y
ensaladilla de hojas y aceite de oliva, al lado salsa chimichurri.

CARPACCIO DE FILETE $12.500
Finas laminas de filete alifiadas con salsa tagliata, alcaparras, fetas de queso
parmesano y hojas de arugula.

CARPACCIO DE LENGUA $13.900
Laminas finas de lengua de ternera, emulsién de palta, huevos de codornizy nueces

tostadas.

PORCO TONATO $12.500

Laminas de solomillo de cerdo cocido en vino blanco, cubiertas con emulsion de
anchoas, atin y parmesano, mas alcaparras fritas y polvo de perejil.
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PEPPER STEAK DE ATUN $18.900
Lomo de atlin en costra de pimientas, sobre zucchini, pimiento y champifiones
salteados y tabouleh de quinua blanca, terminado con salsa burro de pimientas.

MERLUZA AUSTRAL $18.100
Merluza austral tostada servida sobre salsa holandesa de chupe y aceite de huacatay,
acompafada con pastelera y pebre.

SALMON NIKKEI $18.900
Filete de salmén dorado en plancha sobre zucchini, champifiones, pimientos y
esparragos envueltos en mantequilla batayaki y albahaca, acompafiado con papas
crocantes.

FRUTOS DEL MAR SOBRE RISOTTO NERI $17.900
Cremoso arroz arborio cocido en fondo de mariscos, queso parmesano, mantequilla 'y
tinta de calamar, con camarones y calamares tostados, alioli de la casa y concassé de
tomate.

PESCA CON PICANTE DE MARISCOS $22.900
Filete de pesca del dia bafiado en picante de mariscos con camarén, pulpo y calamar
sobre majado de yuca al aji amarillo, textura crocante de yuca y echalote encurtido.

LASANA DE AJi DE GALLINA $13.900
Cremoso de aji de gallina con nueces y queso parmesano entre [dminas de pasta
casera terminado con polvo de aceituna y perejil.

MOLLEJAS DE TERNERA $22.900
Mollejas cocidas al vacio y arrebozadas con mantequilla de cedrén sobre fioquis
de papa en pesto cremoso de huacatay, ldminas de portobello y brotes frescos con
aceite de huacatay.

CHANCHITO NITSUKE
Plateada cocida a vapor glaseada en salsa nitsuke sobre cremoso de camote en $13.900
punto de miel con naranja y setas tostadas.

LOMO SALTADO
Filete de res, cebolla, aji amarillo, tomate y punto de culantro saltados con salsa de $17.900
soya y vinagre, acompafiado de arroz con choclo, huevo frito y papas rusticas fritas.

ASADO DE TIRA SOBRE QUINOTO DE HONGOS

Asado de tira de lenta coccion glaseado en la reduccion de sus liquidos de coccidn, $22.900
sobre quinoto de hongo de pino, terminado con aceite de huacatay, setas ostra'y

portobellos.

SECO DE CORDERO CON ESPUMA DE FREJOL $20.900

Cordero cocido en seco del norte del Perd y bafiado con su salsa, espuma de frejol en
sifon y ensaladilla de tomates cherry, hojas y echalote encurtido.

FILETE A LO MACHO
Filete bafiado con crema de mariscos en base de ajies panca y amarillo servido con $21.900
puré de papa chilota al romesco.

ENTRANA
Corte de entrafia a término al grill servido con chimichurri de la casa y salsa picante $24.900
acompafiado de guarnicion a eleccion.




MENU VENTURA RESTAURANT

Cnradader y Sopns

ENSALADA DE FILETE THAI $12.900
Roast beef sobre mezcla de hojas verdes, ciruela encurtida, palta, mani tostado,
pimientos y hojas de culantro alifiado con vinagreta de lima, vinagre de arroz y miel.

CAPRESSE DE BUFALA $12.900
Laminas de tomate, queso mozarella de bufala y hojas de albahaca bafiadas en aceite
de oliva y salsa pesto a cuchillo.

CHICKEN CAESAR SALAD $10.100
Pechuga de pollo grillado sobre lechugas romanas, queso parmesano, tocino crocante
y crutones bafiados con el cladsico aderezo Caesar.

CREMA DE ZAPALLO $6.900
Terminada a la crema con crutones y queso parmesano.

SOPA DE CEBOLLA $6.900
Al tinto con cebolla caramelizadas, con tostada gratinada.

I

AMOR AMARILLO $5.900
Tres texturas de pifia ahumadas sobre gellé de coco, sorbete y cristal de maracuya.

CREME BRULEE $5.900
El clasico francés, cremoso con costra de caramelo quemado.

CREMA VOLTEADA $5.900
Suave y cremosa mezcla de leche, yemas y caramelo, acompafiada con coulis de
frutos del bosque.

CUATRO LECHES AL BAILEYS $5.900
Cake genovés humedecido con infusién de leches y Baileys, terminado con crema
batida y punto de canela.

SUSPIRO DE LIMENA $5.900
Sedoso manjar de yemas coronado con merengue italiano con punto de oporto.

CHEESECAKE DE LUCUMA $5.900
Semifrio de licuma con base de galleta crocante y helado de vainilla.

TORTA OPERA $5.900
Bizcocho de almendras con crema de café y ganache de chocolate.

PASION POR EL CHOCOLATE $5.900
Terrina de chocolate, sorbete de frutos rojo bafiados con espuma de chocolate y tierra

de praliné.

TRILOGIA VENTURA $7.900

Seleccidn especial de degustacion de nuestros postres.
ENSALADA DE FRUTAS DE LA ESTACION $4.100

HELADOS Y SORBETES DE LA CASA $5.100
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FILETES DE POLLO MAS ACOMPANAMIENTO $12.900
FILETES DE VACUNO MAS ACOMPANAMIENTO $15.900
PASTAS CON SALSA DE LA CASA $10.900

*ACOMPANAMIENTOS
Arroz, papas rusticas, papas fritas, hojas verdes, tomatitos.

Dera bdr

GASEOSAS Y AGUA MINERAL $3.000
JUGOS $3.500
JUGOS NATURALES ORGANICOS $4.000
LIMONADA TRADICIONAL $3.500
LIMONADA SABORES $4.000
FENTIMANS $3.500
CAFE $3.500

TE E INFUSIONES $3.500
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